LE TRAITEUR A LA CARTE

Envie de mettre les petits plats dans les grands mais pas la main a la pate ?

Apéritifs de derniére minute ou surprise en téte & téte, notre collection traiteur répond parfaitement

POUR COMPOSER VOTRE APERITIF PARFAIT !

La carte traiteur de Florent Sourice I’Atelier vous propose une élégante sélection de petits fours,

& commander et servir directement !

aux envies de grignotages gastronomiques.

x16 piéces

Duo de tomate mozzarella

et balsamique,

Poulet curry et ananas poélés.
25,60€

x24 piéces

- Croque jambon,

- Croque saumon,

- Choux béchamel cheddar chorizo,
- Choux roquefort noix,

- Choux bacon,

- Mini croute de bouchée St Jacques.
A réchauffer 5 min & 200°C
22,80€

x 32 piéces
Au comté
11,20€

Vlecarery [oie grap
x12 piéces

Macarons foie gras

et son chutney de mangues.

21,60€

La boutique de Creney
26 rue de I'Aulne - Z.A. Les Sources - 10150 Creney-Pres-Troyes

03 25 42 44 17 / contact@florent-sourice.com

Du mardi au vendredi : 9h30n-12n30 / 14h30-19h
Le samedi : 9h30-12h30 / 14h-19h

COMMANDE EN LIGNE
Retrait en boutique sous 48H

x24 piéces

- Rilleftes,

- Tartare de saumon, créme
fromage frais et tian de Iégumes,

- Rillettes de poulet tandoori,

- Creme légere de thon.

27,60€

x16 pieces

- Jambon ail et fines herbes

- Créme aneth citron vert et saumon
fumé maison

- Poulet tex-mex et [égumes du soleil

- Tomate, concombre et fromage frais

24€

x16 pieces

- Pain toasté, boeuf séché
et créme de fromage frais
ciboulette,

- Pain toasté, saumon fumé
et creme de fromage frais
et citron vert.

24,00€

gwgerg/ A %

x12 pieces

- 6 burgers (boeuf/bacon/
créme de cheddar),

- 6 burgers Pulled pork* creme ciboulette
et sauce barbecue maison.

A réchauffer 6 & 8 min & 200°C

30€

*Pulled pork : porc effiloché cuit 9h
au barbecue par nos soins.

@ Florent Sourice I'Atelier

@ florentsouriceatelier

BB

ﬁ florent-sourice.com



