
LES ENTREMETS

Framboisier
Biscuit dacquois , diplomate vanille.

Compoté de framboises 
et framboises fraîches.

Trésor exotique
Mousse vanille, crémeuxpassion 
ananas rôti dans unsucre vanillié 

maison. Dacquois amande
coco rapé.

4 pers 6 pers 8 pers
24€ 35€ 44€

Fraisier
Biscuit léger à la vanille et aux 

amandes, crème onctueuse à la vanille, 
compotée et fraises de France. 

Dessert saisonnier : de mai à août.

4 pers 6 pers 8 pers
24€ 35€ 44€

Eclat de noisettes
Mousse noisette, crémeux 

noisettechocolat lait. Praliné maison 
coulantet croustillant noisette.

4 pers 6 pers 8 pers
24€ 35€ 44€

Lemon
Mousse citron vert, crémeux orange, 
confit de citron jaune et d’orange.
Dacquois et pralicrac citron jaune.

4 pers 6 pers 8 pers
24€ 35€ 44€

Pistacchio
Mousse chocolat noir, crème brûlée

vanille, praliné pistache coulant.
Biscuit brownie.

4 pers 6 pers 8 pers
24€ 35€ 44€

Nuage cacao
Mousse chocolat lait, mousse

chocolat blanc, crémeux chocolat
noir. Biscuit chocolat sans farine et

croustillant riz soufflé.

4 pers 6 pers 8 pers
24€ 35€ 44€

Pêche melba
Mousse vanille, crémeux pêche et
pêches poêlées. Coulis framboise 

sur croustillant amandes.

4 pers 6 pers 8 pers
24€ 35€ 44€

Paris-Brest
Pâte à choux, éclats d’amandes et noisettes 
torréfiées, crème légère praliné noisette 
et cœur coulant praliné noisette maison.

4 pers 6 pers 8 pers
24€ 35€ 44€

Gâteaux de soirée
Assortiment de pâtisseries 

de taille moyenne. Minimum 
de 2 pièces/pers recommandées.

12 pièces : 21,60€

Nos entremets sont disponibles
sur commande et en retrait boutique uniquement.

4 pers 6 pers 8 pers
24€ 35€ 44€

Noire forêt
Crémeux chocolat noir, chantilly, 
Compotéde griottes et griottes 

confites. Crème brûlée vanille et 
biscuit chocolat.

4 pers 6 pers 8 pers
24€ 35€ 44€

Velours rouge
Mousse et coulis fruits rouges,

crémeux abricot et cocktail de 
fruits rouges. Biscuit cookie.

4 pers 6 pers 8 pers
24€ 35€ 44€
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LES ENTREMETS GLACÉS

Vacherin 
Passion Fraise

Taille unique 6/8 personnes : 28€

Vacherin 
Citron Framboise

Taille unique 6/8 personnes : 28€

Vacherin 
Vanille Fraise

Taille unique 6/8 personnes : 28€

Paris givré 
Crème glacée & caramel noisette

Taille unique 6/8 personnes : 28€

Entremet 
Coco Passion

Taille unique 6/8 personnes : 28€

Entremet 
Chocolat pistache

Taille unique 6/8 personnes : 28€

Entremet 
Citron noisette

Taille unique 6/8 personnes : 28€

Vacherin 
Vanille Chocolat

Taille unique 6/8 personnes : 28€

Marmite 
18 choux

18 choux profiteroles, assortiment de 6 
parfums de sorbets et crèmes glacées, 

sauce fruits rouges, le tout dans une 
coupelle en nougatine croquante.

Taille unique 6/8 personnes : 40€

Tarte profiteroles
12 choux

12 choux profiteroles et crème 
glacée vanille sur fond 

de nougatine croquante.

Taille unique 4/6 personnes : 30€
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LES DESSERTS
PERSONNALISÉS

LES TARTES*

Les occasions spéciales méritent des compositions d’exception.
Créés avec passion et savoir-faire par nos talentueux chefs pâtissiers,
nos desserts offrent la promesse d’une expérience gustative inoubliable
et personnalisée pour vos événements.

Number cake
Biscuit moelleux, crème diplomate.

3 saveurs au choix :
vanille, praliné, chocolat.

La décoration est liée à la saveur choisie.

8 pers min,
30 pers max
pour 1 chiffre

7€ la part

Composition chocolat
Pour offrir ou décorer votre buffet, 

optez pour la composition chocolat 
personnalisée.

À partir de 75€.

Gâteau à thème

Décor chocolat

Personnalisation sur-mesure selon un thème 
de votre choix.

Merci de vous rendre en boutique 
pour toutes demandes. 

À partir de 15 personnes, 
7.50 € par personne.

Vous souhaitez personnaliser l'un de nos 
entremets ?

Optez pour une pièce chocolat réalisée 
sur-mesure, selon votre thème !

À partir de 30€.

Fraises

Pommes tatin Myrtilles noisettes Chocolat caramel

Citrons meringué Fruits frais Framboises

Taille unique 6 personnes : 28€

*Tartes aux fraises, framboises et fruits frais uniquement sur commande le vendredi et samedi.
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LES PIÈCES MONTÉES

Elégante 
 

Pièce composée 
de nougatine, 5 choux 
par personne et d'une jolie 
composition en nougatine 
ou chocolat sur le thème 
de votre choix.

Idéal pour toutes occasions.

Afin de faciliter nos échanges
pour vos desserts personnalisés

et pièces montées, il est préférable
de venir directement en boutique. 

Un délai minimum de 15 jours
est à prévoir pour les réalisations.

À partir de 20 personnes
(soit 100 choux), 
10,50€ par personne.

Pétillante
 

Pièce moderne avec 
ses choux et macarons 
agrémentée d'une petite 
composition, sur le thème 
de votre choix, en chocolat 
ou nougatine.

Idéal pour toutes occasions.

À partir de 20 personnes
(soit 100 pièces), 
9,50€ par personne.

À partir de 20 personnes
(soit 100 choux), 
12,50€ par personne.

Romantique
 

Pièce façon wedding-cake 
avec sa nougatine 
et 5 choux par personne.

Idéal pour mariages
& baptêmes.




