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.............................. LES BUCHES

Taille unique * 4/6 personnes * 30€

Nuit Etoilée

Croustillant
amande, mousse
chocolat noir, biscuit
dacquois aux amandes,
crémeux vanille, caramel
beurre salé. Glacage chocolat noir
et amandes.

Tendresse
Exotique

Biscuit chocolat,
crémeux passion,
mousse chocolat lait,
mangues poélées, creme vanille.
Glacage chocolat lait et coco.
Sans gluten.

Douce Nuit

Croustillant nougat,
mousse fruits rouges,

abricots poélés,
biscuit dacquois aux fruits
secs, créemeux nougat, creme abricot.
Glagage chocolat blanc et pistaches.

Authentique

Biscuit

roulade noisette,
ganache péte

A tartiner maison, noisettes
torréfiées, creme au beurre
noisette, croustillant riz soufflé.
Glacage chocolat lait et noisettes.

o | Flocon
Citronne

Fond de tarte
amande, mousse
citron vert, crémeux
citron et son confit,
meringue italienne. Glacage
chocolat blanc et amandes.



Pistachoco Fraisicoco

Croustillant amande, creme glacée pistache, creme Croustillant amande, sorbet fraise, cubes de coco, sorbet
glacée chocolat, décors chantilly vanille. Glacage coco, décors chantilly vanille. Glagage chocolat blanc
chocolat et pistaches. et coco.

Taille unique 4/6 personnes............................. 30€ Taille unique 4/6 personnes............................ 30€

Marmite de No¢l

18 choux profiteroles en assortiments de cremes glacées
(chocolat, vanille, pistache) et sorbets (passion, framboise,
citron, cassis). Le tout dans une coupelle en nougatine
croquante et sa sauce coulis fruits rouges.

Taille unique 6/8 personnes.............................. 40 €



vveeieieeeee LES DESSERTS DE FETES -----vvvveevvvvee

Scintillant

Disponible uniquement le 31/12.

Entremets composé d'un biscuit vanille,
mousse bonbon légérement acidulée,
coulis passion et mélange de fruits frais.

Taille unique * 6 personnes ¢« 40 €




Les Tartelettes de I'Atelier

Assortiment de petites bouchées sur sablé breton ou pdte
sucree.

+ Pistache framboise
+ Exotique ananas

+ Chocolat caramel
« Fruits secs caramel

Disponibles en boite de :
T2 PIECES. . 21,60€

Les 24 Douceurs de Noél

Pour la gourmandise de fin de repas

Regalez votre petite famille avec ce mignon centre

de table composé de quelques macarons et divers
gourmandises chocolatées, le tout caché sous un petit
décor en nougatine et chocolat.

Taille unique ... 40 €

Macarons
Choix possible des parfums jusqu'au 12 décembre ¢ 19h.

Disponibles en boite de :

B MNOCS . 1,20 €
TO6 MNACS. 22,40 €
2D NG 35€
32 macs (dont 2 offerts)...................... 42 €



Les Petits Crog'choux

Assortiment de 24 petites bouchées gourmandes
A réchauffer 4 & 5 min @ 200°C < 24 €

+ Croque monsieur - Choux roquefort 2
+ Quiche saumon + Roulé lardon pruneaux
et épinard + Bouchée St Jacques

+ Quiche oignons 2

Pain surprise d'Antan

Composé de 60 petits toasts aux céréales * 48€

» Chevre, miel, noisettes » Créme de poivrons
et abricot 2 et tomatades 2
« Foie gras, confit d'oignon - Rillettes de dinde

* Rillette aux deux saumons et sa creme de marron

4 4 ~
Plateau elegant
Assortiment de 20 petites bouchées gourmandes

A conserver au frais * 28€

+ Gaufre aux deux saumons  « Choux créme de langoustine

+ Bun's creme de cheddar et crevette
et bacon + Pain d'épices, creme

+ Bruscheta ail et fines de foie gras et magret
herbes et ses légumes de canard
croquants 2

Les Madeleines Salées

Duo de 12 piéces & réchauffer 3 & 4 min @200 °C - 18 €

» Emmental * Pesto et cheddar



A retenir pour les fetes

Ouverture des commandes & partir du 29 novembre 2025 jusqu’au 20 décembre pour Noél,
et jusqu'au 27 décembre pour le Nouvel An.

Date de fin de commande pour le choix des parfums des macarons : le 19 décembre

Pour éviter toute déception, il est fortement conseillé de commander le plus rapidement possible. A partir du 17 décembre 2025, certains produits
peuvent étre indisponibles. Les commandes se font UNIQUEMENT en boutique, par téléphone ou via notre site internet (pas de mail, merci).

Taille unique * 6 personnes * 27€

Commandes ouvertes a partir du 3 janvier 2025, en boutique et sur notre site internet.
Pour éviter toute déception, nous vous recommandons vivement de commander vos galettes !

Frangipane
Frangipane Pistache
Traditionnelle Griotte

@ e 0000000000000 00 0 00 e e 000000 00

Exclusivite
. Couronne en pate
Fl’anglpane & choux et frangipane
garnie de fruits secs
ehOCOIat et fruits confits
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